
завтраки c 10:00 до 13:00, основное меню с 12:00

супы

закуски

десерты

основное

Овсяная каша с грибами и яйцом пашот 590 ₽ Вяленная свекла с кремом из феты и орехом пекан 460 ₽ 

Печеный баклажан c соусом бри, свежим кориандром и кедровым орехом 480 ₽ 

Брускетта с трюфельной рикоттой, хурмой и чипсами из пармской ветчины 460 ₽ 

Тар тар из телятины с мисо пеной и чиабаттой 1100 ₽ 

Татаки из говядины с апельсином и маринованными сладкими огурцами 1200 ₽ 

Риет из акулы со сливочным соусом и ремуладом из сельдерея 620 ₽ 

Филе анчоуса с каперсами и щучьей икрой 600 ₽ 

Салат с  форелью, рикоттой и соусом тоннато 1090 ₽ 

Листья салата с печеной тыквой, говяжьими щечками и малиновым соусом 860 ₽ 

Битые оливки 500 ₽ 

Крымские сыры  с розмариновым мёдом 1600 ₽ 

Дегустационная тарелка 1600 ₽ 

Брауни с мисо карамелью и ванильным мороженным 590 ₽ 

Кокосовая панна-котта с муссом манго маракуйя и грейпфрутом 490 ₽ 

Мусс из белого шоколада с компоте из персика и фисташкой 580 ₽ 

Овсяная каша с манго и муссом маракуйя 550 ₽ 

Омлет с креветками и шпинатом 670 ₽ 

Скрембл с беконом, рукколой и муссом из пармезана 620 ₽ 

Драник с пармой, пармезаном и сметаной 590 ₽ 

Крок Месье с трюфельной рикоттой, цыплёнком и беконом 690 ₽ 

Французский тост  с вишней орехами и ванильным мороженым 720 ₽ 

Чаудер с беконом и морепродуктами 720 ₽ 

Томатный гуляш  с бараниной 680 ₽ 

Крымский халлуми  с хурмой и гранатово-брусничным соусом 720 ₽ 

Запеченный камамбер  в тесте, с вишней в вине и цитрусами 1100 ₽ 

Жареные креветки в сливочном соусе с рукколой 1480 ₽ 

Турнедо  с грибным дюкселем и бриошью 1800 ₽ 

Спинка форели  с зелеными овощами и мятным соусом из цукини 1700 ₽ 

Говяжьи щечки с сливочным птитимом 1400 ₽ 

Пирог  с бараниной, грибами и соусом демиглясс 1250 ₽ 

Ризотто  с рваной уткой и древесными грибами 860 ₽ 

Бедро цыпленка  с пюре из батата и салатом из сельдерея 920 ₽ 

Парфе из куриной печени с соусом из вишни в красном вине 680 ₽ 

шеф рекомендует


